
Philosophie

In den vergangenen Jahrzehnten wurde hier  

ital ienisches Eis gemacht – bis Alexander  

Meidl inger das Lokal entdeckte und sich mit  

seiner Famil ie dafür entschied, an dieser Top- 

Adresse seinen ital ienischen Traum  

zu verwirkl ichen.

Das ital ic ist ein Restaurant und eine Bar mit 

höchsten kulinar ischen Ansprüchen und verbindet 

st i lvol l mehrere Lebenswelten auf gute ,  

ital ienische Ar t. Bei hausgemachter Pasta, Fisch 

und weiteren mediterranen Köstl ichkeiten fühlen 

sich Business-Kunden ebenso wohl wie anspruchs-

vol le Gourmets und Famil ien.



	 Aperitif

	 Aper it if

	 Prosecco 0,1 L	 4,20
	 Weingut SERENA/CONEGLIANO

	 Bel l ini 0,1 L	 4,50

	 Prosecco mit Holunderblütensirup 0,1 L	 4,50

	 Mar tini Royal 0,25 L	 5,20
	 Martini Asti, Martini Rosato, Soda, frische Himbeeren

	 Aperol-Spr izz „ital ic“ 0,25 L	 5,80

	 Prosecco mit Hibiskusblüte 0,1 L	 6,10

	 Champagner 0,1 L	 9,50
	 „R“ de Ruinart Brut

	 Kir Royal 0,1 L	 10,50
	 CHAMPAGNER „R“ DE RUINART BRUT MIT CASSIS

	S herr y 4 CL	 4,20

	 Campar i Soda 4 CL	 4,50

	 Campar i Orange 4 CL	 4,80

	 Mar tini extra dr y, bianco, rosso 4 CL	 4,80

	N egroni 	 7,00
	 MARTINI ROSSO, CAMPARI, GIN

	 Amer icano	 7,00
	 CAMPARI, MARTINI ROSSO, SODA

Alle Preise in Euro inklusive aller gesetzlichen Abgaben



	Off ene Weiss- & Rotweine

	O ffene Weißweine 0,125 L

	S auvignon blanc Klassik DOC 10	 3,90
	 Weingut ERSTE + NEUE, Kaltern/Südtirol Alto Adige

	S paetrot klassik 10	 4,20
	 Rotgipfler, Zierfandler

	 WEINGUT Gebeshuber,Gumpoldskirchen/THERMENREGION

	 Pfefferer IGT 10	 4,30
	 Goldmuskateller

	 Kellerei Schreckbichl, Girlan/Südtirol 

	I  l  Fiore Langhe D.O.C . 10	 4,50
	 CHARDONNAY, NASCETTA

	 GIACOMO BOLOGNA „BRAIDA“, ROCCHETTA TANARO/PIEMONT

	 Grüner Velt l iner Smaragd Axpoint 10	 6,10
	 Weingut Lagler, Spitz/Wachau

	O ffene Rotweine 0,125 L

	Z weigelt Fasangar ten 10	 3,90
	 WEINGUT Fischer, Soos/Thermenregion

	 Blaufränkisch Ried Gmärk 09	 4,50
	 WEINGUT ERNST TRIEBAUMER, RUST/NEUSIEDLERSEE-HÜGELLAND

	 Reserva Rosso 06	 5,40
	 MERLOT, CABERNET FRANC , CABERNET SAUVIGNON

	 GRADIS CIUTTA, SAN FLORIANO/FRIULI VENEZIA-GIULIA

	 Jaddico DOC 04	 5,60
	 Montepulciano, Negroamaro,Malvasia

	 Tenute  Rubino, Brindisi/Puglid

	 Promis 09	 6,90
	 MERLOT, SYRAH, SANGIOVESE

	 GAJA – CA‘ MARCANDA

	 CASTAGNETO CARDUCCI, MAREMMA/TOSKANA



	 Alkoholfreie Getränke & BIER

	 Alkoholfreie Getränke

	S oda Holunder* 0,25 L	 1,90

	S oda Holunder 0,5 L	 3,10

	S oda Zitrone* 0,25 L	 1,90

	S oda Zitrone 0,5 L	 3,10

	V öslauer pr ickelnd/ohne 0,33 L	 2,90

	V öslauer pr ickelnd/ohne 0,75 L	 5,90

	 Apfelsaft klar/natur trüb gespr itzt 0,25 L	 2,50

	 Apfelsaft klar/natur trüb gespr itzt 0,5 L	 3,60

	 Apfelsaft klar/natur trüb 0,25 L	 2,90

	 Coca Cola/Coca Cola l ight 0,33 L	 3,60

	 Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 0,2 L	 3,50

	 Rauch Fruchtsäfte 0,2 L	 3,50
	 Marille, Johannisbeere,TOMATE

	 Red Bull 0,25 L	 3,50

	 *Jugendgetränk

	 Bier

	S tiegl Goldbräu vom Fass 0,2 L	 2,70

	S tiegl Goldbräu vom Fass 0,33 L	 3,50

	 Clausthaler alkoholfrei 0,33 L	 3,50

	 Franziskaner Weißbier 0,5 L	 4,10

	S tiegl Radler 0,5 L	 3,90

Alle Preise in Euro inklusive aller gesetzlichen Abgaben



	V orspeisen & suppen

	V orspeisen

	 Rucola Salat	 6,50
	m it Parmesan und Balsamico

	 Bruscchetta 	 6,50
	m it Tomaten, BASILIKUM UND BALSAMICO

	 Mar inier te rote Rüben	 10,00
	m it jakobsmuscheln, apfel und grober Senfsauce

	 Burrata	 11,50 
	 MIT eingelegten Paprika, pinienkerne und tomatenpesto

	 Antipasto ital ic	 11,50
	 klein	 8,50

	g emischter Vorspeisenteller

	 Foie Gras-Cremé Bruleé	 11,50
	m it hausgemachter zwiebelmarmelade und brioche 

	 Carpaccio	 11,50
	VO M RIND MIT Rucola, basilikumpesto und Parmesan

	S uppen

	 Tomatensuppe	 4,10
	m it basilikum

	 Minestrone 	 4,10

	 Kürbissuppe	 4,10
	 vom butternusskürbis mit kernöl und sauerrahm

	 Gedeck pro Person	 2,10

	Z usätzl ich zu unserem Business Lunch

	 bieten wir Ihnen auch weiterhin unser Mittagsmenü

	 2gängig um 9,80 Euro und 3gängig um 13,80 Euro an.



	 Pasta

	 Pasta

	S pinat-Risotto	 12,00
	 klein	 10,00

	 MIT pochiertem ei und Taleggio

	 Penne	 12,50
	 klein	 10,50

	 ALL Arrabiatta mit Basilikum

	S paghetti	 12,50
	 klein	 10,50

	 MIT calamari, knoblauch und petersilie

	 Risotto vom Butternusskürbis	 14,00
	 klein	 12,00

	m it ziegenkäse

	 hausgemachte Pasta

	 Cappellett i	 14,00
	 klein	 12,00

	m it geschmorten Rindsbackerl und 2erlei Pastinaken

	 Tr iangoli	 14,00
	 klein	 12,00

	 MIT hausgebeiztem lachs, babyäpfel und zitronenmelisse

	 Tagl iol ini	 14,00
	 klein	 12,00

	 MIT Butternusskürbis , minze und flusskrebsen

	 Tagl iatel le „Nero“	 16,00
	 klein	 14,00

	 MIT GARNELEN UND BASILIKUM

	U nsere Pastaspezial itäten  

	 sind in Eigenproduktion hausgemacht, 

	 Buon appetito!

Alle Preise in Euro inklusive aller gesetzlichen Abgaben



	Ha uptgerichte & Beilagen

	H auptger ichte

	 Thunfischsteak 	 19,00
	 MIT KALAHARI-SALZ

	 AUF cremigen pancetta-belugalinsen und champagnersauce

	 Gegr i l l te Goldbrasse	 23,00
	 MIT ORANGEN-RAUCHSALZ

	 AUF topinampur-gröstl,schalotten und tomaten-limettenbutter

	 Garnelen	 24,00
	 MIT ORANGEN-RAUCHSALZ

	g egrillt mit Olivenöl, Knoblauch und Kräutern

	 Kotelette vom Tullnerfelder Schwein	 17,00
	m it Kartoffel Gratin,  patisson kürbis und rosmarin

	 Geschmor te Lammstelze	 19,00
	m it Kichererbsen, Balsamicozwiebel, getrockneten tomaten und thymian

	 Ribeyesteak	 23,00
	m it knusprigen gnocchi und romanesco

	 Tranchen vom Hirschrücken	 27,00
	a uf schokoladenrotkraut

	 und hausgemachten sellerie-ravioli

	  Rinderfi letsteak	 29,00
	a uf hausgemachten Tagliolini und erbsenschoten

	 Bei lagen

	 Gegr i l l tes Gemüse	 3,50

	 Parmesanr isotto	 3,50

	 Rosmar inkar toffel	 3,50



	 Dessert & KÄSE, Caffè & Tee

	 Desser t

	 Panna cotta	 5,50
	 MIT HEIDELBEEREN

	I tal ic nero	 6,00
	 Dunkler Schokokuchen mit Himbeeren

	S corpino	 6,50
	g erührtes zitroneneis mit vodka und prosecco

	 Marzipanmousse	 7,00
	 Mit passionsfrucht-pralinen und aranzini

	 Maroni-Cremé Bruleé	 7,50
	 MIT orangen-minz datteln

	 Käse

	 Grana Padano	 8,00

	 klein	 5,50

	 Gemischter ital ienischer Käse	 9,50

	 klein	 6,50

	 Caffè

	E spresso	 2,20

	 Macchiato	 2,40

	 Melange	 3,50

	 Cappuccino	 3,50

	 Caffè Latte	 3,80

	E spresso doppio	 3,80

	 Caffè Coretto	 4,80

	 Dammann Tee	 3,10
	 Kamille, Pfefferminze, Darjeeling, Earl Grey 

	L ’Oriental, Rooibos Vanille, Provence

	H eiße Schokolade	 3,50

Alle Preise in Euro inklusive aller gesetzlichen Abgaben



	 Grappe

	 Grappe 2 CL

	 Alexander Grappa Prosecco 38°	 4,00
	 Bottega Distilleria

	 Grappa di Barbaresco 42°	 5,50
	 Gaja

	 Grappa Vuisinar Fr iulana 41°	 5,50
	N onino

	 Grappa Po‘ di Pol i Moscato in Tubo 40°	 7,00
	 Poli

	 Grappa Montiano 43°	 7,00
	 Falesco

	 Grappa Sperss 45°	 7,00
	 Gaja

	 Grappa di Barolo 40 	 7,00
	V illa Mazzolini

	 Grappa Sarpa di Pol i 	 7,00

	 „Big Mama“ 40°
	 Poli

	 Grappa le dic´ otto lune 41° 	 8,00
	S TRAVECCHIA

	 MARZADRO 

	 Jacopo Pol i Vespaiolo 40°	 8,00
	 Poli

	 Br icco del l ’Uccel lone 06	 9,50
	 Braida

	 Tignanello Grappa 42°	 9,50
	 Antinori

	 Grappa di Merlot Ornel laia 42°	 9,50
	Or nellaia



Alle Preise in Euro inklusive aller gesetzlichen Abgaben

	Off ener Süsswein

	O ffener Süßwein
	

	S ämling Beerenauslese 09 1/16 L	 5,20
	 Weingut Hans Tschida, Angerhof

	I llmitz/Neusiedlersee




